[bookmark: _GoBack]Kokkerellen = koken voor je plezier.
Culinair= de kookkunst, hoe en wat iemand kookt.
Sudderen of stoven = hetzelfde als pruttelen, dat is zachtjes koken.
Au bain Marie = dat je in een kom op een pan met heet water iets verwarmt. 
Al dente= pasta koken dat het nog een beetje rubberachtig is, niet te gaar.
Marineren =  dat je iets voor het koken in een (kruiden)sausje legt.
Blancheren= voedsel heel kort in gekookt water houden.
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